
Email: info@kluth-shop.de  Tel: 04193 9662 0  Web: kluth-shop.de

Kochzeit: 25 min

Gesamtzeit: 25 min

Schwierigkeitsgrad: einfach

Portionen: 10 Portionen

Kalorien p.P.: 180 kcal

Halloween Schleim-
Popcorn

Zutaten

100 g Popcorn-Mais

3 EL Butter

50 g Zucker

250 g Marshmallows

1 Spritzer grüne Lebensmittelfarbe

1 Packet(e) Zuckeraugen

Zubereitung

1.

Butter in einem großen Topf bei mittlerer Hitze

schmelzen. Popcornmais dazugeben, den Deckel

schließen und die Maiskörner aufpoppen lassen. Dabei

den Topf regelmäßig kräftig schütteln. Popcorn vom Herd

nehmen, nicht aufgeplatzte Körner entfernen und kurz
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auskühlen lassen.

2.

Zucker und Marshmallows in einem beschichteten Topf

oder einer großen Pfanne bei mittlerer Hitze unter

ständigem Rühren schmelzen. Etwas grüne

Lebensmittelfarbe unterrühren, bis eine satte, grüne

Farbe erreicht ist.

3.

Die grüne Marshmallow-Masse über das Popcorn geben

und vorsichtig vermengen, bis alles gleichmäßig

überzogen ist.

4.

Die noch warme Masse mit leicht angefeuchteten oder

eingefetteten Händen zu kleinen, unregelmäßigen

Monstern formen. Zuckeraugen in die weiche Masse

drücken und die Monster auf Backpapier vollständig

auskühlen lassen.
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